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~ Audiéncia discute legislagio do gueijo Minas
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Audiénciadiscute legislacao do queijo Minas

TATIANAMDRAES
imorges@hojeemdia com br

Aleifederal que rege a co-
mercializacio do queijo Mi-
nas artesanal foi discutida
em audiéncia piablica ontem,
em Medeiros, municipio da
micromregido da Canasira
com mais produtores cadas-
trados no Instituto Minciro
de Agropecudria (IMA). O ob-
jetive da reunido, segundo o
deputado federal Zé Silva
(PDOT), que convocou a au-
di¢ncia, foi discuriros proble-
masenfrentados pelos produ-
tores e sensibilizaro poder pai-
blico sobre a necessidade de
alterar a legislagio federal
gue regulamenta a venda do
queijo. A lel estadual serviria
de base paraa mudanga,

Embora dentro do territd-
rio de Minas Gerais prevalega
a lei estadual, a comercializa-
¢io do queijo artesanal minei-
ro nos demais estados ¢ regi-
da poruma lei federal sancio-
nada em 1952, gque inviabili-
23 0 PrOcesso.

De acordo com a legisla-

¢do federal, os produtos deri-
vados do leite devem ser pas-
teurizados antes de chegarem
ao mercado. No caso do quei-
jo artesanal, feito a partir de
leite cru, as queijarias s6 po-
dem comercializar o queijo
apds 60 dias de maturagdo, A
“cura”,como ¢ chamada, deve
serrealizada em entreposto re-
gistrado para fiscalizagio do
produto. No local, & comple-
mentadaa produgdo, comem-
balagem erotulagem.

Jdum decreto estadual as-
sinado em 2008 prevé que o
gueijo seja embalado apds
chegar a 45,9% de umidade
madxima. Paraalcancareo indi-
ce,0 periodo de maturagio gi-
ra em lomo de 14 dias, nas
épocas mais guentes, e 21
dias, nas mais frias.

“Euma espécie de proibi-
¢aon. 0 queijo que ndo mata o
mineiro também ndo fard
mal as pessoas dos ouIros es-
tados”, defendeu o deputa-
do, responsdvel pela convoca-
cio daaudiéncia.

0O parlamentar tamhbém
enfatiza que a produgio do

queijo artesanal estd mais evo-
luida. “Niio é necessirio dei-
xar o queijo 60 dias maturan-
do”, afirmou Silva, que éenge-
nheiro agrénomo e foi presi-
diu a Empresa Mineira de As-
sisténcia Técnica e Extensdo
Rural (Emater) por sele anos.

0 vinculo com entrepos-
tos registrados também foi cri-
ticado pelo deputade. Eleafir-
ma que a obrigatoriedade de
deixar o queijo nos locais espe-
cificos dificulta a venda do
produto e limita o crescimen-
io do produtor. O motivo € a
pequena quantidade de entre-
postos em Minas, apenas seis,

Além disso, ele destaca
que a legislagdo federal anali-
sa o produto linal. Em contra-
partida,amineira prevéocon-
trole dasanidadedo leite a par-
tirde exames periddicosdo ga-
do e do produtor. Qu seja,
acompanha todo o processo
de produgiao. "0 fato de a pro-
dugio ser acompanhada des-
de o inicio é mais um fator que
elimina a necessidade de o
queijo ficar 60 dias no entre-
posto”, comentou.

Reproduzido conforme o original, com informagtes ¢ opinides de responsabilidade do veiculo,

200092011 10:27



