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Boas noticias para o queijo artesanal mineiro

semana foi de boas novas
para lodos nos. brasileiros.
A inflacio de julho passado
ficou proximo de zero, o
menor indice mensal desde 2010.
0 tomate. translormado em vildo
na entressalra, foi um dos responsi-
veis por essa queda expressiva. Em
Belo Horizonte, o quilo do fruto bai-
xou 40,82%. O cuslo da cesla bisi-
ca, desonerada recentemente pelo
governo federal, caiu em lodas as
18 capilais em que a pesquisa ¢ rea-
lizada - e a lendéncia ¢ que essa re-
ducio conlinue.

Yara nos. mineiros, os (ltimos
dias foram ainda mais auspiciosos.
Em Varginha, na allima quarta-fei-
a., a presidente Dilma inaugurou o
campus avancado da Universidade
Federal de Alfenas (Unifal-MG). be-
nefliciando de imediato os mil estu-
dantes ja matriculados ¢ criando
mais oportunidades de qualificacao
para a populacio do Sul de Minas.

\a mesma cerimonia. a presi-
dente Dilma Roussellanunciou me-
didas que favorecem os caleiculto-
res. como a oferta de erédito, a fixa-
o de preco minimo do produto e a

garanlia de estocagem de 3 milhdes
de sacas de 60 quilos. Como bem
lembrou a presidente, essas medi-
das viao permilir aos produtores de
calé aguardar a elevacio do preco
nos meses que se seguem a colheita.

Mas a melhor noticia. esperada
ha muilas décadas. loi a de que o
nosso queijo artesanal ja pode ga-
nharo mundo. Alids, boa noticia pa-
A quem produz, porque com a am-
pliacao do mercado vai poder au-
mentar a producio ¢ gerar mais
renda e emprego, mas muilo me-
lhor para quem vai poder provar
uma das iguarias da nossa rica gas-
tronomia.

Sempre me intrigou o fato de po-
dermos importar queijos a base de
leite eru de virias partes do mundo
e nao podermos vender nossos quei-
jos além das [ronteiras de Minas Ge-
rais. Essa contradicio, que persis-
tia ha 60 anos. foi um dos temas da
primeira conversa que live com o
ministro Antonio Andrade. assim
que ele assumiu o Ministério da
\gricultura, em marqo.

\ reduciio do tempo de cura do
queijo de 60 dias para até 17 dias

vai possibilitar a venda para todo o
Brasil e para o exterior. Essa mu-
danca s6 foi possivel pelo envolvi-
mento de todos os mineiros, a co-
mecar pela presidente Dilma. \os.
ministros mineiros, os pesquisado-
res da Universidade Federal de La-
vras (Ulla), responséveis pelos estu-
dos sobre o lempo de cura. o gover-
nador Antonio Anaslasia. que capa-
citou os orgaos de fiscalizagio sani-
taria do Estado para certificar os
queijos artesanais, trabalhamos
continuamente para a abertura dos
mercados nacional ¢ mundial ao
queijo arlesanal.

Atualmente, 9.400 produtores
fabricam 26 mil toneladas a cada
ano, no Serro. na Canastra. no
Campo das Vertentes, em Araxi e
no Cerrado. “Recém-allorriados™,
os empresarios poderao ampliar
seus mercados e multiplicar os 28,8
mil empregos diretos.

Com essa conquista, mais um
pouco de Minas vai se espalhar
mundo afora. Agora. 0 nosso queijo
vem se juntar ao tradicional kit da
culindria mineira, formado pelo ca-
[é, a cachaca e o pao-de-queijo.



