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Patrimonio cultural do Brasil, o queijo artesanal dos rincdes do estudo} companheiro
deal de um cafezinho bem quente, é, acima de tudo, um convite @ mesa e ¢ boa prosa

Gusmi Wimsoo
vt eipecal

Serro - Nacozinha da fazenda, sobre ame-
sa de madeira, o quetjo ¢ estrela de primeira
grandeza, alvo de todas as atengdes. Cada um
que chega vl logo cortando um pedago, is
VEZES PEXJUETIO, ST DULFAE Mals generodo, pa-
Fa apreciar com o café quente que szl do {:u-
leesmaltade. A combinagio perfeita dos dols
sabores emoldura um quadro bem mineiro:
i conversa em tormo do fogao a lenha, o dia
que parece nio ter fim e as historas, novas e
antigas, que dio cores vivas 3 regiio. No Ser-
ro, no Vale do Jequitinhonha, a 326 quildme-
trod de Belo Horlzonte, o produto, feito com
Iefte cru ¢ o pingo = fermento natural -, |4 se
tarmou sindnima de ane, téenica e hospital-
dagle. E ganhou até um certo ar de mistério
1o seu prepara, o que passa de geragio em
eracho e torna as fatias brancas ainda maly
especials e coblgadas

Com seu jeite’ calma, bem tipico do Inte-
rlor, o produtor farge Brandio Simdes, dono
da Fazenda Engenho da Serra, a 15 quildme
tro do Centro da cidade, sabe que o legitimo
produto do Serro tem |d seus segredos. Des-
ceradente de portugueses e representante de
wmia linhagem de quedjeiros de boa cepa, ele
cita alguns dos fatores fundamentais que ga
rantem atextura inconfundivel, 2 liga crenvo-
a de dar dgua na boca ¢ uma consisténcia
particular. Tudo comeqou nos tempas cobo-
nials, hid quise 300 anos, COrm Orgens na Serr
dn Estrels, em Portugal. Os primeinos queijed
ros trouxeram para o Brasil a sua tecnologla,
que se casou perfeitamente com o clima das
montanhas de Minas e gerou boa tradicio e

s prazeres do paladar

“Temas um clima amene duranie toda o

ang, akém de uma topografia favardvel, cober-
tade mataatlintica :stamos cercados de mon
tanhas, que direcionam as correntes de as, im-
pedinda roudancas braseas de tesmperatura ¢
Interferéneias na bactéria lictea do fenmente”,
afirma jorge. De manhd bem cedo. naondenha,
ele revela outras particularidades que fazem a
diferenga no produto final Uma delas é criar
apenas gado girolando, para obter urn lefte
wom makor teor de gordura e mais volume de
massa '.\‘1.1?115 outros segredos, 0 nosso puli:
de-gato. ", desconversa o produtor.

@ reconhecimento come patrimanio cul-
tural do Brasil, em malo, destacou o modo de
fxzer o quelfo nas regides mineiras do Serro,
Alto Paranatba ou Serra do Salitre e Serra da
Canastra. no Centro-Oeste. luntas, elas ofere-
cem 135 toneladas/ano “Esse itwlo,conced|-
o pelo instituto do Patrimdnio Histdrico e
Artistico Nacional (Iphan), aumentou nossa
auto-estimie trowxe mais responsabilidade”
contajorge. que preside a Associagio dos Pro-
dutores Artesanais do Queipo do Serro (Apa-
s). A entidade, com 950 associados e prodi-
cloem tomo de 10milkg/dia, inchui ainda os
municipios de Alvorada de Minas, Dom Joa-
quim, Conceigio do Mato Dentro, Sabindpo-
lis. Paulistas, Materlindia Rio Vermelho, Ser-
ra Azul de Minas ¢ Santo Anténko do Itambd

A luta para conguistar o reglstro cultural
comegou em 2001 e leve na Apags um dos

Wide de queijeiro comega
coda. Antes do oederhn, Jorge
far completa essepsia da vaio

para eviler cordomingg o
Py farer um guile de queila,
s80 necesidtion de ofto o ¥0
1dros. de leite, D primelen
passo & odicionad uma colbit
{de sopal de fermants
netural, lambEm chomada de
pinga, 8 uma toliser (de chad)
e eocito, Mexer durnte dob
mirutos e detxor em repouis,
num recpiente, de 40
minutes a wma hom

§ nesta etopa que o guelia
ganka formea. Com téonico &
muita jeito, o gueijeino foz o

que & dhoma de

esprrmedim, cperionde o
porte superior com as méos.
Em segquida, ele vir o queije
ma bancada, retico o 18ma,

oorescenta mos mossa e
aperia o cutra pofte, &
pittesio 1 compleln
jegondo boitande dguo bmpa
ipara kavar & prediito, que
el wienrda @ paipicida eoim
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José Branddo Simdes preserva o téenica herdoda dos antepassados e acredita que o dima da Serra do Clpd 6 muite bom para o arte queljelra |

seus baluanes A primeira vitdria Vedo no ano
seguinte. corm o reconhecimento pele [nstitu-
o Estadual do Patriménio Historico e Artisti-
co de Minas Gerais (lepha/MG) Na época, o
produgio do queijo artesanal estava ameaca-
da pelas lels sanitirins e pela chripatoriedade
de 52 usar o leite pasteurizade, como faz a in-
diistria Para os produtores, fsso significaria o
fim da comercializacio. "Com a decis3o do
Iphan, o queijo fertaleceu a sua condicao de
bem cultural”, orgulha-se. No Sermo, a ativida:
de estd nas maos de pequenas familias, com
uma ofena média diaria de 20 unidades, Pela
letestaclual, eles s podem usar maléna-prima
das suas propriedades Uma vez pormés,a tur-
1ma se retine para discutic as questioes do setor,
nim encontro batizado de calé com queljo

MANDAMENTOS Com a mabor visibilidads
para o queljo amesanal, os visitintes estao che-
gande ndo 55 para conhecé-lo na Tente, camo
também o lugar onde ¢ feite. “1sso incremen-
taoturismo fural”, conta Jorge Na.cozinha do
casario da farenda, construgio da deécada de

1930, ele recebe grupos interessados em co-
nhecer os detalhes da produgo e o funclona:
mento de uma propeiedade rural mineira. Pa-
ra dar mais charme, ele montou Um pequens
miusen, com bancadas primitivas e fonmas de
madelra para fazer o quedpo. além de um paiol
arejado gue faz o visitante se sentir em cusa e
o esquecer da vida urbana

aminhando pelo casario, vé-se que a hi-
giene deve ser a base primordial cflafrwesm
queifelro, Nio € a toague Jorge pendurci, na
parede. um cartaz coin o8 10 mandamentos
essendcials, fruto de um trabalho da Universk:
dade Federal de Vigosa {UFV): Javar s tetas do
ankmal; pdr o lelte em balde limpo: temar ba:
nhe antes de fazer o queijo; lavar as maos;
manter uma muda de roupa limpa 56 para fa-
TEF 0 Ul usar tolica, mas famals reldglo e
jpullseira; fazer a barba. manter as unias cur-
Ras. Mrmpas e sern esmmide; ndo fumar,; ndo tos-
sir o espirrar no Jocal de fabricagio; e, final-
MENLE, 10 CONVErsAr, COCIT O DOFPO, MExXer
nas orelhas ou ne nariz. Depois dessa dicas
preciosas, mios i obral

Populegios 20,8 mil hobitantes
wuqha:opnw.ein pavoada surgiu em 1702,
tomou-se o em 1714 e ddode em 1833
Distinclo de Belo Horizonte: 326 quidmetros

Ho meoma recipients,
“tedtor” o mesa em
pedogos, com o3 mibos o
pd di o¢o mex ou de PV,
Deb decontor & teor o
3040, (OANG0 - 18 A MOAL0
niama telinha 8¢ mlon.
Depon de netiioda odo o
Ao, pOF @ ML numa
Porma de plévlica
[démetro de 15cm)

oz pedaimeas 65 hoens, o
Uk Serd vinsdo mai
iama ver. Terminoda edse
peccesso, poderd ser
recolhide, na bancedd, o
jpinga (fermental, o ser
usoda no produgio da dia
sequinte. O quelo do Sero
ol bem com um cofé cooda
na hona e ocampenha bord
momentos de peosa,



