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Qual o verdadeiro
gueifo-de-minas? O
caderno
Agropecudrio ouviu
guementende e
descobriu que o
queifo fresco e de cor
branca ganhou
popularidade por
uma questdo de
mercado, E mais: que
o tipico queijo
mineiro, o famoso
gueijo curado, sofre
pelo menos 20dias
de maturacdo
(amadurecimento,
depoic da retirada do
soro) ate gl
tom levemente
amarelado, sabor
mais aeentuado e
textura tipica do
prodiiio simbolo do
estado. "Coma
maturagio mais
lenga. o queijo perde
peso, mas ganha em
gqualidade . afirma
Elmer Ferreira de
Almeida,
coordenadar do
programa Queijo-de-
Minas Artesanal, da
Emater-MG. Sequndo
ele, as regices mais
tradicionais na
produgde do queijo
em Minas sdo a Serra
da Canastra, o Sermo
(foto), o Alto
Paranaiba e Araxd.
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