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Alto Paranaiba e Serra da Canastra séo as outras regides que produzem o queijo tombado

Questdo de

Ll
< T
o

= o
.‘ o

Além da regldo do Serro, as
outras duas inventariadas pelo
Iphan nesse processo de reco-
nhecimento do modo de fazer
artesanal do quedjo-de-minas co-
mo patrimonio cultural imate-
rial brasileiro foram a Serra da
Canastra e o Alto Paranaiba. Por
ki, o queijoaindanao chegaa ser
mote para turismo, ¢ as cidades
mem sempre oferecem infra-es-
trutura adequada para receber
grande volume de visitantes.
Mas a aposta no queijoéalta

“E possivel pensar na criagio
de produtos turisticos inspira-
dos nos componentes ligados a
tradigdo do queijo. A culindria
pode embasar festivais gastro-
némicos e os caminhos ligados
a0 processo de escoamento des-

tual definida como “roteiro do
queijo”, Por enguanto, restam ao
turista opgbes menos formais,
motivadas pela vontade de expe-
rimentar, in foco, a producio do
novo patrimonio o irnate-
rial do estado, Ou, em viagens pas-
m par regides proximas as

i produtoras, vale uma pa-
rada para provar o fameso queijo.
Uma alternativa ¢ pegar carona

nosdrcuitos [ existentes, comoo  pela

da Serra da Canastra, incluindo o

com hu-

Em Sio Roque de Minas, na
mesma regibo, ¢ possivel, por
exemplo, visitar as belas cachoei-
Tas eaproveitar para fazer uma bo-
quinhanas fazendas proximas. "0
tradicional almogo mineiro é ser-
vido, mediante agendamento,em

AreS FmprESsionANLes Comoa Ca-
choelrado Fundsio, do Capio For-
ro,aCascad’ Antaechapadoes de
até 15 mil metros dealtura

A malor parte dos municipios
produtores do legitimo queijo-
de-minas com alguma infra-es-

» SU~
gere o historiador José Newton
Coelha Meneses, autor do dossié
interpretativo sobre o modo de
fazer queijo anesanal de Minas
Gerais, submetido i apreciagio
da Iphan para registro do patri-
midnio imaterial

Como exemplo, ele cita as li-
nihas férreas usadas antigamente

sa produgio, par lo”,

trutura tram es-
105 normalmente sobre o fu-
risma ecoldgico e de aventura.
Mas o queijo, como bom minei-
ro. espia de banda, corre por fora
e tem li o seu lugar. E os conter-
r.’meostam‘be'mru!am a brasa

de Sio Roque de

Minas.
Segundo ele, a pritica surgiu
espontaneamente e ¢ norteada
despojamento. "0 turista
acaba se integrando ao cotidiano

riador que inventariou as cidades
paraolphan: Tsso deve ser muito

porque 2 hospitalida-
de das pessoas é muito distante

jo: "0 visitante que vier fazer
trekking pelas nossas trilhas po-

comal

mercial do quetjo, no Alto Para-
‘naiba Hoje ahandonadas, pode-
riam, s¢ revitalizadas, se transfor-
THar e atrativo, caso houvesse s
cria¢io de uma unidade conce-
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deexperit o queljo produ-
zido aqui. que & um dos melho-
res que et conheco”, opina Lucas
Geraldo de Castro, diretor de tu-
rismode Viargem Bonita, na Ser-
radaCanastra
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chamades de queijo-de-minas. A producdo do queife de
5 ihe e P

leite cr,

outras reqibes mineiras. Aravd nda foi incluida nesse
procedimento inicial do dossié para o [phan, mas sequndo
+  Meneses, tem todos o3 pre-requisitos. € sua inclusdo é s6
. umaquestio de tempa. Por outro kado, as cidades de
«  Espirito Santo do Dourado, Pouso Alegre, Santa Rita do

Sapucai 4o Gongalo do-

Sapucat Sdo jododa Mata, Sdo

Sebastdo da Bela Vista, Silviandpolis e Turvoldndia
integram o Circuito Ferndo Dias - Q&xymdo Sul de Minas,
em que o turista atrds de queljo tambem pode se esbaldar
em lanches gue sGo verdadeiros atrativos.

MERCADOQ CENTRAL

Se no seu caso falta tempo. disposicdo ou dinhelro
para seguir os caminhos do queijo, vale a mexima
do Maomé que ndo vai & montanha. F possivel

fazer uma vi

m nos sabores do queijo-de-minas

pelas bancas do Mercado Central em Belo
Horizonte Mas alengdo para nio levar gato por
lebre. Sdo comuns as confusées entre nomes de
fefhesm reais origens. Quem avisa € o
fstariador José Newton Coelho Meneses: “As

vezes, of

da cor da cultura ur-
hana, que padronizou tudo™. No
caso, vq;lealé uma metifor: com
o processo de fabricacio celebrar
do agora como patriménio: "A
pasteurizaco significa o desvin-
culamento da origem. O artesa:
nal, COnRir; Tantén e v
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o, o maior do Rio & oped it

como queifo-canastra, ou queifo-do-serro,
i iginacos até no A iba”. E

P Alte :
precisamente a

la: "0 melhor é perg
cldade de onde veio o queijo. para ter certeza do
que se estd levando para casa.




