B MATERIA DE CAPA

ESTADO DE MINAS @ TERCA-FEIRA, 20 DE M

Histdria do diomante estd intimamente ligada a
pequena e agraddavel cidade incluida no roteiro

Capital da sorte
estd em Minas

Ld, a maioria ¢ cruzeirense ou atleti-
cana. As vezes aparece um americano.
‘Mas & siora-

T0s, apesar de serem paulistanos. A 75

quildmetros do Serro, por estrada de ter-
T2, estd 2 pequena Paulistas, municipio
com cerca de seis mil habitantes, que vi-
ve basicamente da predugao de milho,
arroz, leite e, claro, muito queijo. O cu-
rioso nome veio como homenagem aos
primeiros exploradores de Minas, os
bandeirantes, que eram conhecidos ape-
nas como paulistas. Hoje. quem nasce
nolugar e paulistano.

A cidade, a 304 quildmetros de Belo
Horizonte, ao contrdrio de algumas ou-
tras da regiao, € cercada de extensas fai-
xas de mata nativa, o que dd um toque
especial ao lugar. Qutro toque € o titu-
Io de Capital Brasileira da Sorte, dado
pelo naturalista Auguste de Saint Hilai-
re, que morou no Brasil entre 1816 &
1822 e € considerado um dos maiores
botanicos da histérfa. Ele viajou pelas
provincias de Minas Gerais, Rio de Ja-
neiro, Espirito Santo, Goids, Sao Paulo,
Parand, Santa Catarina e Rio Grande do
Sul, percorrendo mais de nove mil qui-
lometros para catalogar cerea de 30 mil
espécimes da flora.

Capital Brasileirada Sorte, talvez por-
que o botédnico descobriu na localidade
um dado curieso: o primeiro diamante
do Brasil foi achada em 1612, pelo ban
deirante Marcos de Azeredo Coutinho,
nas margens do rio Suacui. O fato é con-
tado pelo historiador Raimundo Zeferi-
node Pinho Carvalho, 0 Tinho, também
tabelido da cidade e uma espécie de ar-
quivo vivo da histaria de Minas Gerais,
tamanho o seu conhecimento. Ele tem
também urma curiosa teoria sobre o nii-
mero 22 e... ahl isso é outra histdria.

O médico Carles Argueles mantém
na fazenda Cérrego Novo, na zona rural,
uma produgio de 7 a 10 queijos por dia
Mas quemn pée a mao na massa, literal-
mente, é seu pai Alberto Argueles, o Be-
zinho que faz queijos hd 60 anos. "Na-
quele lempo, os pais faziam muitos fi-
thos para trabalhar para eles. Essa éa
verdade”, resume Bezinho, para expli-
Car por que comegou na arte da fabrica-
(a0 Corlos acredita quie & situls do
Iphan é muito bom. “Melhor para o
queijo artesanal, para aqueles que pro-
duzern umn gueijo bom. Agora ¢ hora de
s produtores mvestirem num produ-
to melhor. Quem ndo se adequar, esta
fora”, profetiza o doutor.

Mario Cesar Miranda, da fazenda Re-
tiroS3o Geraldo, € um dagueles que ain-
da produzem na forma mais artesanal
possivel De sua queifaria saem entre 15
€ 20 pecas por dia e ele diz que o queijo
“ainda € uma atividade que dd para vi-
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ver’. Ele mantém oseu burra Seresteiro,
que era usado para transportar o queijo
até a cidade e tem também as caixas,
que eram levadas pelo animal, cada
uma com capacidade para 40 pecas.

£ jd que estamos na Capital Brasilei-
rada Sorte, € possivel para o turista ter
a felicidade de conhecer a fazenda das
Maouras, a 26 quilémetros da cidade. A
casa grande € uma construcaa cente-
ndria, com imensos saloes e quartos,

Glossdrio do queijo

Banca  Meso de fatura do
queijo artesanal, geralmente de
pedra arddsic cu granito e, em
olguns poucos casos, de madeirg,

de dois andares, com pés direitos altis-
simo e toda aquela exuberancia das ri-
cas fazendas antigas. Para visitd-la — e
vale a pena - basta entrar em contato
com o proprietario Leandro Barroso
pelo telefone (33) 3413-1140 ou (31)
8735-2835. Ele tem vérios planos para
o lugar, inclusive transformd-lo em
hotel-fazenda. Informagdes sobre
Paulistas na prefeitura municipal: (33)
3413-1183 0u 1182

| Pingo  fermento Idtico produzido
na prépria propriedade, a partir da

‘ caleto do soro dos primeiros horos.
posteriores & fotura e salga do queijo.

como na tradigdo. ‘

Quorto de queijo  Queijario; local
Curado  Estdgio de maturagdio do da fatura do queija. € expressdo maois
queijo. Meia cura ou curado sdo | comum no territério do Serro.
estdgios distintos de acordo com o
‘tempo de maturogdo. Locol de fotura do

‘Meiacura  Queijo com pouca

tempo de maturagdo.

gueijo. E expressdo mais comum
na serra da Canostra e na regido do
Alto Paranaiba.
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QGueije menor e " Quefieiro - squele que for o queiio.

tomanho e peso destinado co
<onsumo familiar ou que cproveita o
sobra de massa insuficienta para um
queije normal.

Pango | Nome populor de planto
usada na higienizagio de
instrumentes e de materiais
utilizados na faturn do queijo
ortesonal. Também conhecida,

i como. ici

Expressdo tipica da regitio do Serro.
Tombém designo o comereionte de
queijo que adquire o produto nas
fazendas e o comercializo nas
ddades. Atrovessodor. Expressiio

| tipica du Canastra e do Solitre,

Rala fouRela)  Produtoda

grosagem/terminacdo do queijo na

regido do Serro. Massa roloda usoda
litandas e farofas.




