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Alto Paranaiba e Serra da Canastra s@io as outras regides que produzem 0 queijo tombada

de produtos turfsticos mspira

dos nos componentes ligadas a
tradigao do quetjo. A culindria
pode embasar festivais gastro-

namicos e o5 caminhos ligados
ao processo de L'S((hl]'ﬂl.l!lﬂ des-
si produgio, por exemplo”, su-
gere o historiador José Newton
Coelho Meneses, autor do doss|é
interpretativo sobre o modo de
fazer queljo artesanal de Minas
Gerais, submetido 4 apreciagio
do Iphan para registro do patri-
madnio imaterial.

Como exemplo, ele cita as li-
nhas férreas usadas antigamente
como base para o escoamento co-
merclal do queijo, no Alte Para-
naiba. Hoje abandonadas, pode-
riam, se revitalizadas, se transfor-
mar em atrative, caso houvesse a
criagio de uma unidade concei-

| i |

choeirado Fundio, do Capio For-
ro,aCascad Antaechapadoes de
ate 15 mil metros de altura,
Amaior parte dos municipios
produtores do legitimo queljo-
de-mninas com alguma infra-es-
trutura turistica concentram es-
forgos normalmente sobre o tu-
rismo ecoldgico e de aventura.
Mas o queijo, como bom minei-
ro, espia de banda, corre por fora
e lem ld 0 seu lugar. ¥ os conter-
raneos também puxam a brasa
para a suasardinha, ou seu quei-
jo: "0 visitante que vier fazer
trekking pelas nossas trilhas po-
deexperimentar o gueijo produ-
zido aqui, que é um dos melho-
res que e conheco”, opina Lucas
Geraldo de Castro, diretor de tu-
rismo de Vargem Bonita, na Ser-
rada Canastra,

De acordo com o programa Queijo Minas Artesanal da

Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do Estado
de Minas Gerais (Emater-MG) somente queijos produzidos
em 46 cidades de quatro regides do estado— Serro, Serrada

Canastra, Araxd e Cerrado (Alto Paranaiba), podem ser

chamados de queijo-de-minas. A produgdoe do queijo de
o leitecru, cercada de cuidados higiénicos, € proibida nas

outras regies mineiras. Araxd ndo fol incluida nesse

procedimento inicial do dossié para o Iphan, mas segundo

Meneses, tem todos os pré-requisitos, e sua inclusdo € s6
uma guestdo de tempo. Por outro lade, as cidades de
Espirito Santo do Dourado, Pouso Alegre, Santa Rita do
Sapucat Sao Gongalo do Sapucai, Séo Jodo da Mata, Sao
Sebastdo da Bela Vista, Silviandpolis e Turvoldndia

integram o Circuito Ferndo Dias — Queifos do Sul de Minas,

e o turista atrds de queijo também pode se esbaldar
em lanches que sdo verdadeiros atrativos.
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Se no seu caso falta tempo, disposicdo ou dinheiro
para seguir os caminhos do queifo, vale a mdxima
do Maomé que ndo vai @ montanha. E passivel
fazer uma viagem nos sabores do queijo-de-minas
pelas bancas do Mercado Central, em Belo
Horizonte. Mas atencdo para ndo levar gate por
lebre. Sao comuns as confusoes entre nomes de
queifos e suas reais origens. Quem avisa é o
historiador José Newton Coelho Meneses: "As
vezes, 05 vendedores classificam genericamente
como queljo-canastra, ou queijo-do-serro,
produtos originados até no Alto Paranatba”. [ ele
recomenda: "0 melhor € perquntar precisamente a
cidade de onde veio o queijo, para ter certeza do
gue se estd levando para casa.
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Segundo ele, o pratica surglu
espontaneamente e ¢ norteada
pelo despojamento. "O turista
acaba se integrando ao cotidiano
rural. Se a gente nao impregnar o
produto com nossas origens, ele
fica petrificado, sem identidade
mesmo”, acredita. A mesmaidéia
¢ defendida por Meneses, o histo-
riador que inventariou as cidades
paraoIphan: “Isso deve sermuito
valorizado porque a hospitalida-
de das pessoas é muito distante
da contaminagio da cultura ur-
bana, que padronizou tudo”, No
caso, vale até uma metdfora com
o processo de fabricagdo celebra-
do agora como patriménio: "A
pasteurizacao significa o desvin-
culamento da origem. O artesa-
nal, pelo contririo, mantéme va-
loriza essa origem”,

Com 186m de queda livre, a cachoeira Casca D'anta, o malor do Rio Séio Francisco é opedo a mais para o visitant



