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patrimonio cul

RECONHECIMENTO

(Queljo agora é

Decisédo foi tomada ontem pelo Conselho Consultivo do Iphan

CARLDS CALAES
REPORTER

O quefjo produzide de forma
artesanal em Minas, foi reco-
nhecido, ontem, como patri-
mdnio cultural imaterial brasi-
leiro pelo Conselho Consultivo
do Institute do Patriménio His-
térico e Artistico Nacional
(lphan). A decisSo foi sacra-
mentada na tarde de ontem
durante debates realizados no
Museu de Artes e Oficios, na
Praca Rio Branco - mais co-
nhecida como Praca da Esta-
glio.

A questdo do queijo arte-
sanal mineiro foi uma das trés
pautas discutidas e aprovadas
durante a reunifo. As duas ou-
tras questdes da pauta aborda-
ram a diversidade lingiistica
no interior brasileiro e aprova-
¢Ao do tombamento da Casa
de Chico Mendes, em Xapuri
(AC).

O presidente do Iphan e
do Conselho, Luiz Fernando de

Almeida, que presidiu a reu-
nido, disse que o reconheci-
mento do queijo artesanal mi-
neiro como patrimdnio cultu-
ral imaterial teve como base
uma demanda apresentada
por pequenocs produtores ru-
rais em 2001, Naquela época,
eles foram enquadrados pela
legislacio sanitdria para que
usassem leite pasteurizado ao
invés do tradicional leite cru,
ordenhado nos currais. Esse
enquadmmentﬂ foi visto pelos
produtores mineiros como a
descaracterizacio e “morte” do
produto.

‘A exiglncia da legislacio
batia de frente contra técnicas
e radi¢des seculares de se fa-
bricar o queijo, principalmente
nas regides do Serro, Serra do
Salitre e Canastra’, disse Almei-
da. Ele salientou que na de-
manda apresentada pelos
“queijeiros mineiros”, a ausén-
cia dos fermentos naturais
mudava o sabor tradicional e
secular do produto.

Ern 2001, durante a cruza-

da pelo queijo artesanal minei-
ro, as associagbes de queijei-
ros, que contaram com forte
apoio do Governo mineiro,
chegaram a um consenso
quanto a padrdes sanitirios
para criacdo do gado e higiene
na producio didria dos quei-
jos. A decisio favordvel de on-
tem era dada como certa por
muitos produtores mineiros
que jd comemoravam anteci-

padammtc. 4 que vai tornar o
queijo artesanal mineiro mais
conhecido e, certamente, mais
procurado e valorizado.

O Conselho Consultivo do
Patriménio Cultural é presidi-
do por Luiz Fernando de Al-
meida, presidente do Iphan, e
integrado por 18 membros da
sociedade civil em dreas afins
como antropdélogos, musedlo-
gos, arquitetos, urbanistas e
historiadores. Também com-
poem o Conselho um repre-
sentante do Instituto de Arqui-
tetos do Brasil, do Conselho In-
ternacional de Monumentos e
Sftios Histdricos (Icomos), do

Museu Nacional ¢ do Instituto
Brasileiro do Meio Ambiente e
dos Recursos Naturais Renové-
veis (Tbama).

Em 2002, o Instituto Esta-
dual do Patrimdnio Histérico e
Artistico de Minas Gerais (le-
pha-MG) j4 havia reconhecida
0 queijo artesanal mineiro co-
mo patrimdnio Imaterial. A
iniciativa que reconhece a pro-
ducdo mineira como manifes-
tacdo cultural de importincia
para a populaco partiu da As-
sociacdo dos Amigos do Serro.

Mais de 50% da producio
nacional de queijos é de Mi
Gerais. De acordo com a Em-,
presa de Assist®ncia Técnica e
Extensiio Rural do Estado de
Minas Gerais (Emater) o Esta-
do produz mais 26 mil tonela-
das apenas de queijo artesanal,
matéria-prima do famoso po-
de-queijo.

Apds a aprovacio du
Iphan, a préxima etapa serd a
homologacdo pelo ministro da
Cultura, Gilberto Gil, ainda
sem data marcada. @




