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> minas defende importancia das fors ( i
produto como patrimonio imaterial

Wairer Sesasnio

ou roceijra. O que estd no meu livro € re-
lato de alguém que tem origem rural e,
assim, vé a tradicao cultural mineira. Mi-
nha pesquisa nao € um vasculhar intru-
so sobre a questao do queijo artesanal,
mas um revisitar das minhas origens”,
afirma Maria Coeli Simées Pires, autora
de Memoria e arte do queijo do Serro-0
saber sobre a mesa (Editora UFMG). Nao
€ texto diletante ou so pesquisa acade-
mica, mas trabalho que nasceu em meio
a uma guerra, que interditava a fabrica-
¢ao artesanal do queijo de minas por
motivos sanitdrios. E da autora a funda-
mentacao do relatorio que solicitou o re-
gistro do modo tradicional de fazer quei-
jos em Minas, como patrimonio imate-
rial, encaminhada em 2001 ao Instituto
de Patrimonio Historico e Artistico
(Iphan). A autora ¢ secretdria de Estado
da Casa Civil e de Relacoes Institucionais

"0 queijo merece respeito. Nao po-
demos falar dele so como elemento
econdmico, apesar de esta vertente ser
importante. O queijo €, para noés minei-
ros, sabor, qualidade, mas tem valor
simboalico, de identidade. E referéncia
cultural”, afirma Maria Coeli. "Pecoa to
dos que valorizam o queijo, a cultura ¢
historia mineira que me deem um des-
conto por essa ousadia”, argumenta
com bom humor. Logico que tal argu-
mentacao, apresentada com voz calma,
¢ declaracao de amor ao queijo do Ser
ro. E carrega ainda uma reivindicagao
mais geral: "Nao podemos esquecer a
Minas rural, embora muitas vezes ela
seja menos enfatizada do que a urba-
na”, acrescenta a advogada, sem deixar
de apresentar incomodo com aborda
gens historicas, para ela parciais, da vi
da, cultura e sociedade mineira

“Nasci em fazenda. Sou filha de ho
mem que tinha compromisso com o
queijo, que se gabava de nunca ter dei-

tombamento do

ROORIGO CLEMENTE/DIVULGACAD

Maria Coeli defende nova postura do cidaddo em
relacGo @ convivéncia com o patrimdnio histérico

xado faltar queijo na mesa do mineiro
Pude vé-lo fazendo queijo todos os dias
Quase todos: na sexta-feira da paixao o
leite era distribuido para a populacao”
recorda. "Sentir toda essa cultura amea-
cada mexeu comigo. Tinha de fazer algu-
ma coisa’, recorda. E, entao presidente
da Associacao de Amigos do Serro, rea-
giu com o apoio dos irmaos. Cada um
cuidando de um aspecto da questao, se-
ja a organizagao dos produtores até a
atuacao na defesa juridica do queijo do
artesanal. "O que gostaria € que as pes-
soas observassem que o verdadeiro va-
lor do queijo € imaterial, algo imensura

vel pelo que informa so-
bre nossa historia, cultu-
ra e sociedade”, defende.

“Fiz livro cuidadoso
mas sem o proposito de
ser leitura cientifica”,
acrescenta Maria Coeli
Desafio, como observa
Angela Gutierrez, que es-
creveu o prefacio, foi lu-
tar contra a falta de lite-
ratura e documentos sobre tema. E esta
no volume, em anexo, entrevistas com
queijeiros que ajudaram a suprir esta la-
cuna. "Como a informacao era dispersa,
me vali do fato de ser de familia queijei-
ra”, conta Maria Coeli, lembrando que
era essencial situar o queijo e sua produ-
¢ao como patrimonio. Maria Coeli é for-
mada em direito pela PUC Minas, douto-
ra e mestre em direito administrativo
pela UFMG e publicou Preservacao do
patriménio cultural, trabalho pioneiro
sobre o tema, com o enfoque juridico. E
também autora de Poemas e do roman-
ce O inquilino do tempo
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RES PERGUNTAS PARA...

MARIA COEL SIMOES PIRES

ADVOGADA E ESCRITORA
MEMORIA
E SSEFJSO Em relagdo @ cultura do queijo, o que ja foi feito e o que ain-
DO SERRO da falta fazer?

Uma etapa vencida e extremamente relevante foi conse-
guir tombamento como patrimoénio imaterial dos proces
sos de fabricacao do queijo. Nao foi facil levar a questao ate
esse patamar. Hoje, existem varios esforcos para construir
uma politica de preservacao e producao. Foi passo basico
e nao isolado. Estd em processo de organizagao, no Serro,
do Salao do Queijo, um espago multiuso e museu aberto,
que vai oferecer cursos e seminarios. Mas a pesquisa cien
tifica precisa continuar. Uma grande frustracao minha é
nao ver liberacao do queijo feito em bancas e formas de
madeira, aspectos que sao do processo artesanal. As fazen
das mineiras tem experiéncia muita tranquila de queijos
sadios feitos em formas e bancadas de madeira

Como vé a questdo do patriménio hoje?

Sinto que houve uma mudan¢a de percep¢ao e que, aos
poucos, as pessoas vao se colocando na posi¢ao de direito
a fruigao do patrimonio historico, ecologico e cultural. |
sentindo que o patrimonio € dele, tomam atitude de pro-
tetora. Essa linha de conscientizacao € importante, pois
quando as pessoas se identificam com o patrimonio, per-
mite-se criar uma linha de agao politica. Mas € questao
sempre desafiadora. Toda politica de preservacao tem de
levar em conta os diversos atores envolvidos na questao-
o0 poder publico, os proprietarios, a sociedade. Cuidar do
patrimonio, se queremos uma acao mais efetiva, € vigilan-
cia compartilhada

Ainda é utopia proprietdrios colaborando com a prote¢ao
do patrimonio?

A relacao com o proprietario € ponto delicado, de conflito
na relacoes de tombamento. Conseguir um meio termo
entre o respeito a propriedade, considera¢ao pela impor-
tancia de um imovel e o direito a frui¢ao nao é simples. O
proprietdrio precisa saber que € guardador de um bem
que, pelo que representa, € importante para os outros
Compreender isso nao € uma utopia, € uma forma civiliza
da de entender a relacao com um bem. Com essa ideia con
seguiu-se recuperar muita coisa



