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) Queijo do Serro sera tombado pelo Patrimdnio

Com vérios lemas, 0s cursos te-
rao uma ou duas horas de duragio &
serdo ministrados pelos chefs convi-
dados. J4 os participantes dos
workshops terdo a oportunidade de
desenvolver, na pratica, muitos dos
temas dos cursos. O programa inclui
desde 05 primeiros passos na cozi-
nha até a elaboragéo dos famosos e
tradicionais doces de Araxd e uma
ceia completa de Natal.

. Havera duas salas, uma para 0s
‘chefs nacionais e outra para os in-
ternacionais, que estardo elaboran-
do pratos com produtos brasileiros,
numa verdadeira alquimia culindria.
Entre os chefs que j& confirmaram
‘presenga estao Ana Castitho, Chris-

tophe Lidy, Emmanuel Bassoleil, Jo-
s¢ Hugo Celidonio, Paulo Martins,
profissionais da Escola Le Cordon
Bleu & muitos outros.

Com dois dias de duragdo (8 e
9), o Férum Produtos da Gastrono-
mia Brasileira vai divulgar a culina-
ria regional como uma das mais ex-
pressies culturais de nosso povo. A
gastronomia, congsiderada Patrimi-
nio Imaterial, garante o crescimen-
to de insumos turisticos € novos
postos de trabalho, fortalecendo a
economia local e a sustentabilidade
dos pequenos produtores.

O férum serd constituido de dois
painéis ("A Culindria como Patrimé-
nio Imaterial” e “A Prote¢do Através

da Denominagdoe de Origem no Bra-
sil’), uma mesa-redonda ("0 Queijo
de Minas") ¢ a inscrigao do queijo do
Serro no livro do tombo do Patrimé-
nio Estadual. O ponto forte serd a
discussdo sobre queijos mingiros.
especialmente o do Serro, sua tradi-
¢80 & desenvolvimenlo.

Na Mostra dos Pequenos Produto-
res de Qualidade, produtores e fabri-
cantes de produtos ligados & gastro-
nomia vao brindar os visilanles com
delicias caseiras como linguigas, do-
ces, produtos orgdnicos, raridades
como o shilake e artesanato voltado
para a mesa. Para participar € preci-
so obter a "Chancela de Qualidade
Boa Mesa™. (Da Redacio)
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