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U Qualidade do leite € uma das
vantagens na fabrica¢do

de produtos nobres,
especialmente no Sul do Estado

o W

Queijo tipo gorgonzola com nozes e damasco & uma das i P pela Laticinios Cruzilia

Bombons
Kopenhagem séio

~

5 NVESTIMENTOS das inddstrias de
gueijos e chocolates especiais tém contri-
buido para diversificar a economia mineira
dentro da cadeia produtiva do leite. A dispo-
nibilidade e a qualidade da matéria-prima,
aliadas ao clima adequado e 4 especializa-
¢ao da mZo de obra atraem investimentos
ao setor. “As inddstrias tém evoluido signi-
ficativamente na produgdo com caracteris-
tica artesanal, de alto valor agregado, com
vendas no Brasil e até no exterior”, enfatiza
o subsecretario de Industria, Comércio e
Servigos da Secretaria de Desenvolvimento
Econdmico, Marco Antonio Rodrigues.

A qualidade final do produto & um ponto
de destagque e alcanga pregos diferenciados
que garantem ao segmento produtivo de
chocolates e queijos finos mercados cada vez
mais interessantes, segundo o subsecretario.

A cidade de Cruzilia, no Sul do Estado, &
um dos polos produtores de gueijos nobres.
Os moradores da regido foram influenciados
pela escola dinamarquesa de queijos. Um
deles & o empresario Luiz Sergio Medeiros de
Almeida, sdcio da Laticinios Cruzilia, lider, pelo
terceiro ano consecutive, no ranking nacional
de produtos lacteos. “Meu pai vendia somen-
te queijo prato e mussarela no mercado mu-
nicipal de 530 Paulo, e o convenci a produzir
outros tipos que ja tinhamos na regifo. Hoje,
vendemos para todo o Pais”, lembra.

Em 1990, a empresa consumia cerca
de 400 litros de leite/dia. Hoje, s8o gastos
cerca de 40 mil litros didrios para produzir

em Pogos de Caldas ——

queijos gorgonzola, brie, emmental, parme-
sdo, rocambole, gouda, gruyére, camem-
bert e coalho, que sio fornecidos para os
melhores hotéis, bares, restaurantes e su-
permercados de todo o Pais.

‘ Os produtores
de gueijo da regidao
de Cruzilia foram
influenciados pela
escola dinamarquesa,

ESCOLHA - Antes de iniciar sua produ-
cao prapria, Luiz Sergio, junto com seu pai e
socios, fez o seguinte questionamento: gual
a regido do Brasil onde o leite tem a melhor
qualidade para a produgdo de queijos finos? A
resposta foi a cidade de Cruzilia. “E uma mis-
tura de topografia, clima e pastagem. As bac-
térias que existern nestes solos ajudam muito
na qualidade do produto. Com isso, estamos
crescendo ano a ano”, destaca Luiz Sergio.
“Como o rebanho leiteiro &, na sua maioria,
de animais cruzados mantidos em pastagens,
o leite produzido se caracteriza por bons teo-
res de gordura, lactose e proteina. Isso favore-
ce o rendimento na inddstria laticinista®, expli-
ca o coordenador estadual de bovinocultura
de leite da Emater, Elmer de Almeida.
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Qualidade e disponibilidade sao diferenciais competitivos

A gualidade do leite
mineiro atrai também em-
presas de chocolates no-
bres. As cidades de Extrema
e Pogos de Caldas, ambas
no Sul de Minas, recebem
0s principais  investimen-
tos. Em 2010, a suiga Barry
Callebeaut, a maior produ-
tora de chocolate bruto do
munda, abriu sua unidade,
no valor de RS 28 milhdes,
em Extrema. No mesmo
ano, o grupo CRM, gue re-
presenta marcas como a Ko-
penhagem, destinou RS 100
milhdes para a construcéo
de sua planta em Pogos de
Caldas, onde [ estava insta-
lada uma das duas fabricas
da italiana Ferrero Rocher
no Brasil.

Além da qualidade do
leite, Minas Gerais se desta-
ca também por ser o maior
produtor do Pais. Segundo
dados do Instituto Brasileiro
de Geografia e Estatistica,
em 2012 foram produzidos
cerca de 8,8 bilhdes de li-
tros, o que representa 27%

do total no Brasil. “Grande
parte estd relacionada &
questdo da disponibilidade.
Temos facilidade de encon-
trar produtos para o proces-
samento”, completa Elmer.

Outra empresa de ori-
gem mineira é a Tirolez, que
possui trés das suas cinco
fabricas em Minas, nas lo-
calidades de Tiros, Arapua
e Quintinos, todas no Alto
Paranaiba. “Além de ja ter
reconhecida qualidade do
leite, Minas Gerais & espe-
cialmente importante para
a Tirolez por ser o Estado de
origem da marca”, diz a ge-
rente de Marketing da em-
presa, Gabriela Colombo.

A Tirolez produz quei-
jos gruyére, provolone, em-
mental, coalho, gorgonzola,
parmesio, estepe, gouda, e
edam, além da linha de pro-
dutos tradicionais, como
manteiga, requeijdo e quei-
jo Minas Padr3o.

INCENTIVO - O Progra-
ma Estadual da Cadeia Pro-

dutiva do Leite, denomina-
do Minas Leite, foi langado
em 2005 pele Governo do
Estado. Seu objetivo € pro-
mover a qualidade de vida
dos pecuaristas familiares
por meio da organizacdo e
gestdo dos seus sistemas de
produgio, propiciando sua
integraco na cadeia produ-
tiva, com foco no incremen-
to da renda proveniente dos
produtos da bovinocultura
—wvenda de leite e animais.
O puablico prioritario
sdo os produtores familia-
res com média didria de até
200 litros, tendo na ativida-
de leiteira a sua principal
base econdmico-financeira.
Ern 2012, foram realizados,
em todo o Estado, 32 dias
de campeo, 15 seminarios
regionais, 13 encontros téc-
nicos e 14 cursos para pro-
dutores, com puablico esti-
mado de 5.821 pessoas, en-
tre produtores e técnicos.
Para 2013, 3 meta é de se
atingir 1.300 propriedades
cadastradas e assistidas.




