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Queijo artesanal traz Franca a Minas

Convénio de cooperagdo técnica beneficiard toda a comunidade produtiva

Uma missio francesa composta
de produtores, técnicos e pesquisado-
res chega a Minas nos proximos dias
para contato direto com produtores
de queijo artesanal visando o aprimo-
ramento da produgfio e da qualidade.
0 encontro faz parte de cooperagio
técnica, cujo convénio serd renovado
até 2007 entre a Franga e 0 Governo
de Minas Gerais, através da Secreta-
ria da Agricultura, Pecudria e Abaste-
cimento. O grupo francés ¢ liderad
pelo presidente da Federation Natio-
nale des Producteurs de Plants de
Pomme de Terre, Gerard Corrignan.

Para que a produgdo de quei-
jo Minas artesanal se organize, o go-
vernador Aécio MNeves assinou lei
14.987, de 14 de janeiro de 2004,
concedendo prazo de 36 meses para
o cadastramento de todos os produto-
res junto ao Insilute Mineiro de
Agropecudnia (IMA), visando a pro-
dugiio de queijo artesanal a partir do
_ leite cm, com segurariga alimentar,
Em Minas Gerais existem cerca de
27 mil produtores, sendo que cerca
de 10,7 mil estdo localizados nas
microrregides  abrangidas  pelo
acordo (Serro, Araxd, Alto Paranai-
ba e Canastra) que produzem 33.5
toneladas em 46 municipios. O
queijo artesanal emprega nestes
municipios cerca 26 mil pessoas.

Projeto
O convénio de cooperagio téc-

nica que serd renovado com o go-
verno franeés proporcionard uma

Convénio vai
spossibilitar
melhoria da

qualidade
sanitiria dos
queijos
artesanais
mineiros

série de beneficios para a comuni-
dade produtiva, entre eles, a conti-
nuidade da atividade e a permanén-
cia dz grande nimero de produtores
em suas propriedades e a sua orga-
nizagio em grupos associativos,
Propiciard ainda agbes de capacita-
¢30 dos técnicos e dos produtores e
a geragio de mais empregos.

De acordo com o secretdrio
Odelmo Lefio, esta serd a oportunida-
de deaproveitar e valorizar objetiva-
mente o potencial de mercado do
queijo mineira, trazendo solugbes
para 0s problemas do setor e a melho-
tia dos queijos, contribuindo para a
melhoria da produtividade das quei-

jarias mineiras. O secretino destaca
(que o agro-artesanato além de gerar
milhares de empregos desempenha
importante papel na preservagio do
avervo cultural de Minas Gerais.

Para o mercado, a cooperagio
técnica com os franceses vai signi-
ficar a padronizagao de produtos,
pesquisas cientificas, normaliza-
¢io de processos de embalagens,
proporcionando uma melhor certi-
ficagio de origem e de qualidade
de seus queijos.

Ohjetivos

Este convénio de cooperagio
técnica com o grupo de produtores,
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técricos e pesquisadores da Franga,
possibilitard. uma melhoria da quali-
dade sanitéria dos queijos artesanais
de modo a garantir a seguranga ali-
mentar do consumidor € o fortaleci-
mento da organizagio dos produto-
IES, pdra que permanscam nessa ati-
vidade tradicional, melhorando a ren-
da familiar e evitando o Exodo rural.
Os produtores mineiros viio aperfei-
goar o conhecimento na preservagio
e certificagio dos produtos tradicio-
nais, baseado na sustentabilidade do
meio ambiente.

Esta cooperagiio técnica visa
desenvolver agdes como o con-
trole sanitdrio de rebanhos, ade-

quagia de instalagdes, gqualifica-
¢io dos produtores, capacitagio
dos técnicos e a troca de expe--
riéncias e informagdes entre téc-
nicos, pesquisadores e especialis-
tas, através de um intercimbio.
Fazem parte da cooperagiio
técnica com o governo da Franga,
as entidades profissionais repre-
sentativas dos produtores como a
Organizagio das Cooperativas de
Minas Gerais, Federagiio da Agri-
cultura de Minas Gerais, Comité
Interprofissional do Comte, Co-
mité Interprofissional do Neuf
Chatel e Associagiies e Coopera-
tivas de Produtores de Queijo das
quatro microregides; Araxd, Ser-
ro, Canastra e Alto Paranaiba. Os
drgios piblicos parceiros do pro-
jeto sio Secretaria da Agricultu-
ra, Pecudria & Abastecimento,
Epamig, Emater, IMA, BDMG,
Ministério da Agricultura, Pecud-
ria e Abastecimento, Ministério
das Relagdes Exteriores da Pran-
¢a, Ministério de Desenvolvi-
mento Agririo, Secretarig da
Agricultura Familiar e o Instituto
Estadual do Patrimdnio Histdrico
e Artistico de Minas Gerais,
Apdiam e participam do projeto a

- UFMG-Escola de Veterindria e

Ciéncias Bioldgicas,UFV, CNPyq,
Instituto de Laticinios Candido
Tostes, Sebrae e Institut de L'Ele-
vage (Franga).




