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Primeiro Centro de Qualidade
do Queijo Minas Artesanal
sera inaugurado dia 8

W Com a criagdo do espaco, em Medeiros, agricultores
familiares poderdo vender o produto em todo o Brasil

Esté marcada para o proxima
quinta-feira (8), as 16 horas,
ainauguragéo do primeiro Cen-
tro de Qualidade do Queijo
Minas Artesanal, no municipio
de Medeiros, regido da Serra da
Canastra, Centro-Oeste do
Estado. Gragas a iniciativa, nove
agricultores familiares poderéo
comercializar a iguaria em todo
o Pais, respaldados por meca-
nismo do Instituto Mineiro de
Agropecuaria (IMA).

‘ Iniciativa foi
idealizada
devido
a escassez de
recursos para
construcao de
pequenas

queijarias 9
Acordo inédito entre o
Ministério da Agricultura e os
servigos de inspec3o sanita-
ria de Minas, executados

pelo IMA, possibilitaram a
liberagdo de documento que

DIVULGACAO/EMATER

4

O tipo maturado € o tnico reconhecido como minas artesanal pela legislagdo vigente

legaliza a comercializagdo do
queijo minas artesanal em
todos os estados.

NA LEI - O queijo matura-
do é o unico reconhecido
como minas artesanal pela
legislag8o vigente (Lei Estadu-
al 20.549/12). Os centros de
qualidade sero destinados a
maturagdo, tendo em vista
que a qualidade sensorial do
produto esta ligada a esse
quesito. “Isso justificou os
esforcos do Estado na conclu-
sdo desse projeto, idealizado

devido a escassez de recursos
para construgdo de pequenas
queijarias”, informa o coorde-
nador técnico da Empresa de
Assisténcia Técnica e Extensdo
Rural (Emater-MG), Albany
Arcega. Ele acrescenta que,
“além de oferecer ambiente
adequado e amplo para a per-
feita maturag%o, a iniciativa
vai ao encontro das necessi-
dades dos pequenos produto-
res da regido, uma vez que
sera suporte logistico para
coleta, seleg3o, embalagem e
distribuicdo para os grandes
centros de consumo”.

NUMEROS - Dados da
Emater-MG mostram que
9.445 agricultores nas cinco
regides produtoras tradicio-
nais (Serro, Canastra, Arax3,
Campos das Vertentes e Cerra-
do) sdo responsaveis pela
fabricag8o de cerca de 29 mil
toneladas de queijo minas
artesanal por ano, gerando
cerca de 26 mil empregos dire-
tos. S6 em Medeiros, onde se
fabrica a iguaria ha mais de
200 anos, a estimativa é que
existam cerca de 400 fabrican-
tes, que produzem, diariamen-
te, cerca de oito toneladas.
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Projeto favorece
produtores com
aumento de renda
por meio da atuacao
coletiva

A Emater-MG e o IMA, vinculados 3
Secretaria de Estado de Agricultura, Pecus-
ria e Abastecimento (Seapa), ha anos se
mohilizam para efetivar o projeto que favo-
rece o agricultor familiar. “O IMA teve papel
fundamental no que se refere & criagdo do
mecanismo gque permitiu o registro e a
comercializago do queijo minas artesanal
em nivel nacional. Além de ter buscado o
recurso para construgdo, a Emater-MG tem
se empenhado para conseguir organizar os
grupos que irdo receber os empreendimen-
tos, estando presente em todas as etapas
da manutencio da qualidade do produto”,
destaca o secretario da Seapa, Ermirio Nas-
cimento.

MAIS CENTROS - O presidente da Ema-
ter-MG, José Ricardo Roseno, avalia que o
investimento neste empreendimento favo-
rece diretamente o agricultor familiar, dan-
do-lhe possibilidade de aumentar sua renda
por meio da atuac3o coletiva, do cooperati-
vismo e associativismo, que serdo suportes
para a comercializacio em todo o Brasil.
“Sozinho, fica dificil para o agricultor fami-
liar comercializar o produto em outros
estados. No entanto, unidos e respaldados
por um Centro de Qualidade, ficam fortale-
cidos”, acrescenta. Segundo Roseno, a ideia
€ construir centros de qualidade nas cinco
regides tradicionais, ampliando o beneficio
aos produtores. Além de Medeiros, em Rio
Paranaiba ha um centro de qualidade em
fase de conclus3o, que atenderd a 13 agri-
cultores familiares. Um outro encontra-se
na fase inicial, em Arax3, no Alto Paranaiba.




