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Produtores reaproveitam soro

Embrapa coordena um projeto internacional no Brasil

Rio de Janeiro — Com
financiamento da Agéncia
Australiana para o Desen-
volvimento Internacional
(Ausaid), a Embrapa Agroin-
dustria de Alimentos esta
coordenando, no Brasil, um
projeto internacional que
busca dar maior competitivi-
dade e sustentabilidade a
pequenas queijarias, a par-
tir do aproveitamento do
soro de leite gerado pela pro-
ducao de queijos. O projeto
retine pesquisadores do Bra-
sil, da Coléombia, do Uru-
guai, da Argentina e da Aus-
tralia.

A primeira atividade do
projeto foi um workshop,
feito na semana passada em
Buenos Aires, Argentina, no
qual as instituicdes dos pai-
ses participantes definiram
o planejamento que sera ini-
ciado a partir deste més.

No Brasil, sera feito o
levantamento da producao
do soro para elaborar a
modelagem da captacgao do
produto, visando a definir
onde serao instaladas unida-
des processadoras e o apro-
veitamento da capacidade
ociosa de unidades ja exis-
tentes. “Em paralelo, a gente
vai estudar alternativas de
agregacao de valor”, disse
ontem o lider do projeto no
Brasil, Amauri Rosenthal.

A proposta da Ausaid é
incrementar a competitivi-
dade e sustentabilidade de
comunidades rurais de baixa
renda, com prioridade paraa
América do Sul. Por isso o
projeto foi focado inicial-
mente no Brasil, Argentina,
Uruguai e Colombia, paises
que tém cadeias lacteas
importantes e com diferen-
tes niveis de organizacao.

Vantagens — Segundo
Rosenthal, o soro de leite
tem um elevado potencial de
agregacao de valor. Atual-

mente, 0 soro ou € jogado
fora, causando danos ao
meio ambiente, por ser alta-
mente poluente, ou é desti-
nado a alimentacao animal.
060 soro tem uma proteina de
alto valor biolégico, de ele-
vada qualidade, que além de
poder contribuir para a
melhoria nutricional, tem a
questao de agregacao de
valor e competitividadeo,
salientou.

O aproveitamento do soro
do leite inclui desde a melho-
ria das ragoes animais, com
a incorporacao da proteina
de valor bioldgico, até a ela-
borac¢ao de produtos como o
queijo ricota e bebidas lac-
teas. Também sao alterati-
vas economicas o aproveita-
mento do isolado proteico —
conhecido como whey pro-
tein, muito usado por atletas
em academias — até a incor-
poragao do soro em outros
produtos, como doces, expli-
cou Rosenthal.

O coordenador disse que
as alternativas serao defini-
das “de acordo com o volume
de produgao, com a capaci-
dade de investimento e tam-
bém levando em considera-
¢ao os préprios custos do soro
e a agregacao de valor, ou
seja, 0s precos dos produtos”.
Outra aplicacao que esta
sendo considerada é a utili-
zacao do soro de leite para a
agroenergia. “Uma alterna-
tiva seria o biogas”, disse.

O modelo de tomada de
decisao envolve estudos
sobre alternativas de produ-
tos, além da confec¢ao de um
manual de orientacéao as
comunidades relativo as
opcoes de produtos de soro
de leite. O projeto prevé
envolver as pequenas queija-
rias no processo e aproveitar
0 soro para a geracao de
renda adicional para essas
unidades produtoras.

Rosenthal estimou que os

investimentos poderao ser
feitos via financiamento de
fontes governamentais ou
por meio de parcerias
ptblico-privadas (PPPs). Os
pesquisadores pretendem
ainda promover uma aproxi-
magcao com grupos privados
para disseminar o projeto.

Atualmente, o Brasil é um
grande importador de soro
de leite em po, em especial
da Argentina e do Uruguai,
disse o pesquisador da
Embrapa. Somente no ano
passado, foram importadas
24 mil toneladas de soro em
p6, segundo ele. Rosenthal
acredita que o projeto em
curso poderd nao sé permitir
ao Brasil ser autossuficiente
no produto, como criar fontes
de agregacao de valor para
os pequenos produtores,
tendo em vista a demanda
crescente pelo soro de leito
no mercado mundial.

A atuacao inicial sera nas
regides Sudeste e Sul, e a
expectativa é comecar o
mapeamento da produgao
desse soro entre outubro e
novembro préximos, com
perspectiva de ter um pano-
rama dos dados referentes a
Minas Gerais até fevereiro
de 2014, para apresentacao
no workshop programado
para marco do ano que vem,
na Austrélia. Simultanea-
mente, sera efetuado o
levantamento de uma regiao
fluminense.

O projeto tem duracao pre-
vista de um ano e meio, com
chance de ser estendido para
dois anos. Além da Embrapa
Agroindustria de Alimentos,
sediada no Rio de Janeiro, par-
ticipam da equipe do Brasil
pesquisadores da Universi-
dade Federal de Minas Gerais
(UFMG) e de outras duas uni-
dades da Empresa Brasileira
de Pesquisa Agropecudria
(Embrapa): a Embrapa Gado
de Leite, de Juizde Fora (MG),



