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Queijo MinAs

para o Bra

L Com apoio da Emater e inspegéo do IMA, produtor de Araxa é o primeiro a

vender o produto artesanal para outros estados

A.LEXANDRE HONORATO, do municipio

de Araxa, sera o primeiro produtor mineiro a
vender o queijo artesanal de Minas para ou-
tros estados. Ele recebeu a identificaggo da
queijaria e o rétulo com o selo de inspegéo
do Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA). A
partir das agdes de apoio do Governo de Mi-
nas, o produtor fechou contrato em S3o Pau-
lo, Rio de Janeiro, Goias e Parana.

O investimento de Honorato foi de RS
80 mil, mas ele diz que o éxito “estaria ga-
rantide” mesmo com investimento menor.
“Nio tive dificuldade, pois a Emater d& todo
o suporte no processo, facilitando a vida do
produtor”, explica.

- Para caracterizar
ainda mais o produto,
ele batizou o queijo
com 0 home que o
mineiro fala: Minerim

Honorato produz queijo ha 20 anos, mas,
por volta de 2006, ficou desanimado e chegou a
desistir da atividade. Em 2007, incentivado pe-
los extensionistas da Emater, ele participou de
um concurso do Queijo Minas Artesanal e aca-
bou sendo o grande vencedor. Isso 0 animou e
ele retomou com forga maior a producggo.

A possibilidade de vender fora de Minas
deu outro &nimo ao produtor. “A gente ficava
muito restrito, vendendo o queijo 56 agui no
Estado. O selo de qualidade abre um campo
maior e agrega valor ao produto. Nos ja te-
mos que conviver com a concorréncia desleal
do gueijo clandestino, mas agora vamos partir
para outros mercados, buscando uma clientela

diferenciada que quer produto de qualidade,
com certificado de procedéncia®, diz Honorato.

Ma queijaria do produtor Alexandre Ho-
norato, em Araxd, no Alto Paranaiba, sio
produzidos 130 unidades diariamente. Ele
trabalha com seis funcionarios diretos e dois
temporarios. Para caracterizar ainda mais o
produto, Honorato batizou o queijo com o
nome de Minerim. “E do jeitinho que o minei-
ro fala”, explica.

GANHO - O licenciamento foi um ganho
para o produtor que, embora morando perto de
520 Paulo, ndo podia vender seu gueijo para o
grande mercado paulista. Com a abertura das
portas, ele procurou melhorar as instalagfies e
aumentou a produgdo. “Este é um momento
importante para o Estado, com a valorizac3o de
um produto tradicional de Minas e a abertura
para a comercializagdo em todo o Pais”, diz o
presidente da Emater, José Ricardo Roseno.

Para o secretario de Agricultura, Pecus-
ria e Abastecimento, Elmiro Nascimento, a
atuag3o da Emater foi muito importante nes-
se processo. “Além de ter buscado o recurso
para a construgdo dos Centros de Qualidade
do Queijo Minas Artesanal, a Emater tem se
empenhado na organizac3o dos grupos gue
receberdo os empreendimentos, estando
presente em todas as etapas de produgio do
queijo de qualidade”, destaca o secretario,
que fala, também, sobre o papel do IMA na
inspe¢do dos queijos e criagdo do mecanis-
mo gue permitiram ampliar a comercializa-
¢do do produto.

O secretario de Trabalho e Emprego, Zé
Silva, que idealizou o projeto quando era pre-
sidente da Emater, diz que hd uma grande
expectativa nos mercados de outros estados
com o comércio legalizado do gueijo mineiro.
“A expectativa é grande, pois ndo ha quem
nio conhega, no Brasil, a tradi¢io e a qualida-
de dos queijos artesanais mineiros”, afirma.
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Instrucao normativa foi assinada no dia 6

O setor de produgdo de queijo vem
recebendo ateng3o especial do Estado. Mo
Ultimo dia 6, o governador Antonio Anas-
tasia e o ministro da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento, Antdnio Andrade, assi-
naram instrugdo normativa que estabelece
novos critérios para facilitar o registro de
queijos artesanais tradicionalmente pro-

priedades certificadas pelo Programa Na-
cional de Controle e Erradicacdo da Bruce-
lose e Tuberculose Animal. A nova norma
adequa-se aos critérios e acles j& adota-
dos em Minas para incentivar a expansdo
comercial do gueijo nacionalmente, sem
abrir m3o das normas de gualidade. “A
instrugdo normativa vai permitir verda-

duzidos a partir de leite cru.

Com a publicacZo do ato, o produtor
mineiro desse tipo de queijo, maturado
em periodo inferior a 60 dias, podera co-
mercializar seu produto por todo o Pais.
Antes da revis3o da norma, a comerciali-
zacdo estava restrita a queijarias situadas
em regifo de indicagio geografica e pro-

deira liberdade para esses produtores que
vio ter, a partir de agora, processo mais
simples de certificagdo da qualidade dos
queijos, possibilitando a venda para fora
de Minas, em prazo mais adeguado. Te-
nho certeza de que isso vai significar me-
lhoria da produtividade”, disse o governa-
dor, na ocasido.



