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Minas Gerais

Queijo artesanal sera objeto de pesquisa em polos produtores de Minas

Minas Gerais sera cenario
de uma pesquisa cientifica sem
precedentes sobre a producdo
do queijo artesanal nos cinco
polos mais tradicionais do Esta-
do. As estratégias desse estudo
foram debatidas, ontem, em
audiéncia publica da Comissdo
de Politica Agropecuaria e
Agroindustrial. A expectativa é
de gue a pesquisa possibilite a
regulamentacio da Lei 20.549,
de 2012, aprovada pela ALMG
no final do ano passado e que
dispie justamente sobre a pro-
ducdo e a comercializagio desse
produto. A nova lei, mais do que
a simples valorizagdo do queijo
artesanal mineiro, estabeleceu
nove marco legal para a expan-
sd0 da atividade, que faz parte
do patrimdnio histérico mineiro,
mas que vinha sofrendo com o
rigor da fiscalizagdo sanitaria.

A pesquisa, cujo financia-
mento ainda estd sendo viabili-
zado, vai abranger as cinco regi-
des da Serra da Canastra, Serro,
Araxa, Cerrado e Campo das Ver-
tentes. Serfo visitados 149 pro-
dutores ja cadastrados, em dois
periodos (na época das chuvas e
na estiagem), coletando dados
tanto relativos ao leite quanto ao
produto acabado. O objetivo &
identificar os patdgenos (micro-
-organismos causadores de doen-
ca) e outros componentes da
flora microbiana na produgao do
queijo, apurar a possibilidade de
reduzir o tempo de maturacdo
atualmente exigido e contribuir
para o aprimoramento do pro-
duto. Devemn ser envolvidos
nesse esforgco cientifico entida-
des cujo trabalho de pesguisa é
reconhecido até internacional-
mente, como a Embrapa, Emater

e as universidades federais.

MOBILIZACAO - Além de
tomar conhecimento da pesqui-
sa, os participantes da reunido
também agradeceram & ALMG,
por meio da Comiss3o de Politi-
ca Agropecudria, por seu empe-
nho em torno do tema, ampla-
mente debatido ao longo do ano
passado. A mobilizag3o liderada
pelos deputados culminou na
aprovagao da nova lei e, na ulti-
ma terga-feira (6), resultou na
assinatura de uma nova instru-
¢do normativa pelo Ministério
da Agricultura que permitira ao
produtor mineiro de queijo arte-
sanal, maturado em periodo
inferior a 60 dias, comercializar
seu produto em todo o Pais. Na
pratica, os servigos de inspegdo
sanitaria de Minas, executados
pela Instituto Mineiro de Agro-

pecuaria (IMA), ganham autono-
mia para expedir documento
que legaliza a comercializacdo.

Vender o gueijo artesanal
mineiro em outros estados era
a mais antiga reivindicagdo dos
produtores. “Ha 15 anos que se
discutia isso sem resultado. Os
produtores podem comemorar
e essa vitéria comegou agui, na
Assembleia®, resumiu o depu-
tado Antdnio Carlos Arantes,
presidente da Comissdo de
Politica Agropecuaria. Mas, de
acordo com o parlamentar,
ainda ha muito a ser feito para
colocar o queijo artesanal
mineiro, cuja qualidade é reco-
nhecida em todo o Pais, no
patamar que ele merece, tra-
zendo beneficios para os pro-
dutores. Messe sentido, a pes-
quisa que estd sendo planejada
sera o primeiro passo.

“A producdo de queijo arte-
sanal esta na ordem do dia do
Brasil. A caminhada & longa, mas
o esforgo da Assembleia tem
valido a pena e estamos avan-
¢cando”, complementou o depu-
tado Fabiano Tolentino ( PSD). J3
segundo Adelmo Carneiro Ledo
(PT) trata-se de resgate de um
legitimo patrimdnio mineiro
com 300 anos de histéria. “Pre-
senciamos nos uUltimos anos
acdes para cacar o queijo artesa-
nal como se ele fosse um bandi-
do. MNesse sentido, a pesquisa
deverd ter um olhar sistémico
para definir meios de o poder
pablico auxiliar o produtor, esti-
mulando préticas como 0 asso-
ciativismo ou o cooperativismo”,
destacou.



