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§ PATRIMONIO NACIONAL

Centros de maturacdo serao inaugurados e produto feito a
partir do leite cru poderd ser exportado para outros estados

Quetjo minas além do Mercado Central

MarineLLa Castro

Patrimonio do estado e do
pais, o famoso queijo artesanal
feito em Minas a partir do leite
cru vai poder ser legalmente
exportado para outros estados
da federacao, colocando freio
no comeércio ilegal no contra-
bando do produto para diversas
regiodes do pais. No dia 8, serao
inaugurados em Medeiros, na
Serra da Canastra, e em Rio Pa-
ranaiba, no Alto Paranaiba, os
primeiros centros de matura-
¢ao do estado. Até entao, os pe-
quenos produtores nao conse-
guiam cumprir as regras deter-
minadas pela legislacao federal
e dar garantias de que o produ-
to foi submetido ao prazo de
maturagdo exigido por lei

De agora em diante, 0 queijo
mineiro que passa pelos cen-
tros de maturacao vai ganhar
selo de inspe¢ao com validade
nacional e mais espaco nas pra-
teleiras do mercado formal. Os
centros contaram com investi-
mentos na ordem de RS 500 mil
do Ministério do Desenvolvi-
mento Agrdrio (MDA) e com
apoio de varios 6rgaos do esta-
do, como Emater e Instituto Mi-
neiro de Agropecudria (IMA)

Outra unidade no Serro, no
Vale do Jequitinhonha, esta em
andamento com recursos das
cooperativas locais. Na pritica,
as estruturas vao legalizar a eta-
pa da comercializacao do queijo
minas artesanal. O selo de ins-
pecao também dard aval de
qualidade ao consumidor. "O
centro de maturagao € saida pa-
ra o pequeno produtor vender
em outros estados. Existem in-
vestimentos previstos pela
Companhia de Desenvolvimen-
to dos Vales do Sao Francisco e
Paranaiba (Codevasf) para cons-
trucao de mais unidades pelo
estado. A partir de agora, as as-
sociagoes também devem bus-
car recursos para viabilizar os
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Banca no mercado de BH: queijo ganharé selo de inspe¢do e poderd ser vendido em outras regides do pais

centros em seus municipios”,
diz Jodo Carlos Leite, presidente
da Associacgdo dos Produtores
do Queijo Canastra (Aprocan),
prevendo um grande movi-
mento para constru¢ao de cen-
tros de maturagao em Minas

Uma unidade individual de
maturacao sera inaugurado em
Araxd, no dia 9. Para montar
um centro particular com capa-
cidade de maturagao perto de
500 pecas, sao necessarios in-
vestimentos de aproximada-
mente RS 80 mil. “O associati-
vismo ¢€ a saida”, diz Altino Ro-
drigues, diretor geral do IMA

O tempo de maturacao do
queijo feito com o leite cru e
nao pasteurizado € uma pole-
mica. Segundo Rodrigues, a le-
gislacao chegou a exigir 60 dias,
mas a partir de estudos cientifi-
cos Minas Gerais conseguiu

provar que o prazo de 17 a 22
dias € suficiente para garantira
qualidade ao consumidor. Ele
explica que o IMA vai conferir
aos queijos o selo do Sistema
Brasileiro de Inspecao (Sishi),
equivalente ao selo da Secreta-
ria de Inspecao Federal (SIF)

O queijo artesanal de Minas
ja foi apontado por especialis-
tas franceses como um dos
melhores do mundo. Com 27%
da producao nacional, o estado
€ dono da maior bacia leiteira
do pais e também é o maior
produtor de queijos a partir do
leite cru. O australiano especia-
lista em queijos Will Studd ro-
da o mundo documentando os
grandes pontos produtores.
Recentemente foi atraido pelo
produto mineiro. Ele apontou
o paladar intenso do queijo ca-
nastra e alertou: "Pode ser um

queijo muito viciante. Uma
vez que vocé prova é dificil pa
rar de consumi-lo

NOVA NORMA Na terca-feira, na
Federacao da Agricultura de Mi-
nas Gerais (Faemg) os governos
federal e do estado vao assinar a
modificacao na instrucao nor-
mativa que define as regras para
a fabricagao do queijo artesanal
no pais. “As exigéncias sanitarias
da antiga norma eram impossi-
veis de serem cumpridas pelo$
pequenos produtores. As nova$
regras vao permitir a exportacao
legal do queijo”, diz Leite. Per-
guntado se o produto vai ficat
mais caro para o consumidor, elé
nao tem duvidas. “O consumt-
dor tera um produto de maior
valor agregado, o que deve elevar
a remuneracdo para o produtor
desse queijo”, aposta
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O ministro da Agricultura, o mineiro Antonio
Andrade, vem terca-feira a BH para assinar
resolucao da maior importancia para a cadeia
produtora rural de Minas. Ato a se realizar na
sede da Federacao Mineira de Agricultura,
com a presenca do governador Antonio
Anastasia, anfitrionada pelo presidente da
entidade, Roberto Simoes. Trata-se de medida
que libera a venda para todo o Brasil do queijo
artesanal produzido em Minas, cuja
comercializacao vinha sendo feita apenas no
estado, ja que nosso queijo € produzido com
leite cru. Os produtores de um dos mais
famosos produtos alimentares do estado
obviamente terao de atender certos itens para
a fabricacao.



