PROTEIA A
HISTORIA DO SERRO

Secmarla de Jgdcuf.'um e Pecudria

7 0 Queijo do Serro, em 07 de agosto de 2002, ganhou i
status de Primeiro Patrimo ultural de N: Imaterial, |

Significa que 0 modo  artesanal de produgiio do Queijor

~ do Scrro & para scrranos, minciros ¢ brasileiros a &

 representagdo genuina da cultura de nosso povo. Significaque

- a arte de produzic um legitimo ‘Queijo do Serro deve ser
aplaudula por todos ¢ ser motivo de orgulho por mpresenurﬁ

—al -um oficio secular, passado de geragho a geragio.

O registro do Queijo do Semo como Patrimdnio J‘J-
~ Imaterial significa valorizar o modo artesanal de produgdo do
~ queijo e resguardar ¢ proteger t utensillu.i usados hi séculos na -

S ifa do famoso p como bancada de mad

formas de madeira; pi de madeira; cuia de madeira; cochode |

- madeira; | game}lyde madeira; quadro para banca de madeira;

mmborclnde mudeira (parasentarao pédavaca), 48
Resguardar, catalogar ¢ cxporos utensilios que fizeram

Caros Serranos,

0 QUENIO DO SERRO faz parte da cultura brasileira,
trouxe para nossa cidade o titulo de “Terra do Queijo” ¢ estd
registrado como Patriménio Cultural de Natureza Imaterial de
Minas Gerais, pelo IEPHA - Instituto Estadual do Patriménio
Histérico e Artistico.

Precisamos zelar por esse produto, seguindo as normas
de producio, pois, qualidade tem mercado garantido.
Devemos unir o modo de produgio artesanal, herdado de
nossos antepassados, com as exigéncias da modemidade, para
alcangar qualidade total.

Produtor rural, queijeiro ou comerciante do ramo,
vamos nos aliar para resgatar o valor cultural e comercial do
Queijo do Serro, fazendo-o chegar & mesa das familias
brasileiras com qualidade, garantindo a seguranga alimentar ¢
alcangando o reconhecimento merecido.

Amigo produtor, vocé nido estd sozinho, pois, conta
com a Associacio dos Produtores Artesanais de Queijo do
Serro que trabalha em parceria com IMA, EMATER,
AGRIFERT, UFV, UFVIM, MDA, Sindicato dos Produtores
Rurais de Serro, Cooperativa dos Produtores Rurais de Serro,
Prefeitura Municipal de Serro, enfim, todos os drgdos
envolvidos com o homem do campo, que trabalham em prol da
melhoria e certificagiio do Queijo do Serro.

Filie-se a APAQS, procure orientagdes para que,
unidos, resgatemos o valor do nosso queijo ¢ danossa terra.

A todos vocés nossos agradecimentos pela parceria ao
longo dessa caminhada. Esperamos que 2006 seja um ano de
muito trabalho e bons resultados. Feliz Natal ¢ um Prospero
Ano Novo!

Sio os votos de toda Diretoria da APAQS

doproduto Queijo do Sero o Primeiro Patrimdnio Cultural de |
3 Tmaierial regisirado em Minas Gerais, tomasse

protegio donosso patrimonio. ]
e RTANTO, ATEN(:AO*Sevueepnmioumnhm

1  alguém que possui esses ulensilios, faga-nos uma visita ¢
* descubra como pode contribuir para manter Vivo nosso.
_patriménio, nossa tradigdo, nossa memaria, I‘mcure a
SecmmndcAgricnllume]'wuénaemformv—sc 3 A

Queijodo Serro

“Um dos temas mais importantes na agenda cultral, wristica ¢
até social ¢ o Queijo do Serro. Demos seqiiéneia aos trabalhos ji
realizados sobre 0 preduto, inclusive promovendo foruns de discussdo
entre os municipios que compdem a rota do queijo tipo Serro, para
resgatar este produto que leva o nome do Serro ¢ ¢ motivo de orgulho de
toda aregido queijeira,”

QUEIO DO SERRO E ALYO DE PROGRAMA

Prefeitura de Serro cria programa para adequar o Queijo do Servo as normas de qualidade exigidas por legislacdo estadual

“Qualificar para Crescer™; este & o nome ¢ a meta de programa
desenvolvido pela Prefeitura do Serro, em parceria com a Agrifert,
Apags, Emater ¢ IMA, visando & adequagiio dos produtores de queijo
tipo Serro aos padrdes de qualidade exigidos pela Lei de Produgio do
Queijo Minas Artesanal (Lei IMA n® 14.185/2002), O Programa vai
assegurar a modernizacio da cadeia do Queijo Minas Artesanal,
preservando a tradigio e introduzindo novas priticas para ;,.lrauur a
qualidade final do produto™, acredita Luciana Raplnl veterindria da
Agrifert, responsdvel pelo programa no Serro e regiiio.

fal pelo

Dez produtores do Serro foram ini selecio
Programa, que vai atender também aos municipios de Sabin6polis,
Alvorada de Minas, Paulistas, Materlindia, Serra Azul de Minas,
Santo Anténio do ltambé, Dom Joaquim, Conceigio do Mato Dentro
e Rio Vermelho, *Iniciamos o programa no Serro ¢ estamos visitando
0s outros municipios produtores de queijo tipo Serro, para cstimular
as prefeituras locais a aderirem ao Programa”, explica Alfredo
Pimenta, Secretdrio de Agricultura e Pecudria do Serro,
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