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© Festival Comida di Buteco ja
comecou em BH e tem o queijo Minas
como ingrediente obrigatorio

Primeiro final de semana do Co-
mida di Buteco e um desafio a fren
te: ir aos 41 botecos parlicipantles.
depustar os pratos e a cerveja, ver
como esld a higiene do lugar. ava-
liar. Ai, que trabalheira! No sentido
positivo. claro. jd que os bolequeiros
belo-horizontines e de muitas ou-
lras localidades ficam o ano inteiro
esperando pelos 3o dias em que a
méxima de que BH ¢ a capital dos
bares fica a flor da pele. As casas ja
se prepararam e bolaram receitas

OURO DAS GERAIS
Do Bar do Zezé

INGREDIENTES

Creme de mandioza com quejo
® "'“j randioca

L] xicara de queiio Minas mlzdo
® 1 xicara de creme de leife
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Depois da carne coada, Iritar rapicda-
ments =M dlen quere

incriveis com o queijo Minas, con-
vidado de honra e obrigatorio em
lodos os pralos. Para abrir o apelile e
avontade de conhecer o que estd ro-
lando no Comida di Buteco, 0 TUDO
trouxe trés receitas. Podem comecar
a deguslar ¢ a se preparar para a
Saideira. a festa de encerramento,
que serda no dia 19 de maio. no Largo
da Saideira, com shows de Nando
Reis, Monobloco e Aline Calixto. E 14
que serd revelado o nome do boteco
vencedor. Evamos “hotecar™!
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PACHA DO
CERRADO MINEIRO
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CADA MACACO NO SEU GﬁLHU

Do Recanto da Macaca — Polpeta de picanha
recheada com queijo, molho barbecue e molha
de mostarda em griios
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Bolinhos de angu com recheio
de queijo

® 500gdeba

& 500 mlde agua

® o oolher (sopa) de sal

® 2 colheres (sopd) de poriho
dsedn

Lo Minas corfada em cubos
médics
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