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Vila Madalena tera feira de rua com queijos

Evento, organizado pela loja A Queijaria, vai trazer produtores de MG e do interior de SP

MARILIA MIRAGAIA
DE SAO PAULO

Ao menos 60 tipos de quei-
jos artesanais estarao expos-
tos no proximo dia 18 em 15
barracas instaladas em uma
pequena rua da Vila Madale-
na. E a primeira edicdo da Fei-
ra de Rua d’A Queijaria, que
tem chance de se tornar anual.

Além da diversidade, o
destaque do evento € a pre-
senca dos produtores dos la-
ticinios. Vindos do interior de
Sao Paulo e de Minas Gerais,
eles virdo a capital —alguns,
pela primeira vez— para fa-
lar sobre seus queijos.

“E um movimento novo de
valorizacdo desse pessoal. Es-

sa sera uma feira de troca,
porque as pessoas tém muita
curiosidade, perguntam até
detalhes das familias produ-
toras”, dizo organizador Fer-
nando Oliveira, especialista
a frente da loja A Queijaria,
que completa um ano.

Além dos queijos, a progra-
macao contard com quitutes
servidos pelo Buzina Food
Truck (que oferece sanduiche
e salada preparados com al-
guns dos queijos expostos) e
bolo de chocolate e bacon do
chef André Mifano, do Vito.

QUEIJEIROS

RegiOes de onde saem
queijos consagrados, como
Araxa e Canastra, em Minas
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Gerais, estardo representadas
na feira. Mas produtores de
localidades que ainda nao
tém a mesma expressao tam-
bém vao participar.

E o caso da Fazenda Santa
Luzia, de Itapetininga (a 172
km de Sao Paulo). Uma das
opcoes apresentadas pela
proprietaria Maristela Nico-
lellis sera o tropeiro, queijo
maturado em cinzas de ma-
deira da propria fazenda. No
processo, a borralha é polvi-
Ihada em torno do queijo, cu-
ja casca fica tingida de preto.

Originaria de Registro
(a 188 km da capital paulis-
ta), a Fazenda Santa Helena
vai expor queijos fabricados
com leite de bafala.

Entre eles, uma versao
da burrata (queijo extrema-
mente cremoso) recheada
com requeijao de bifala.

Batizada de santinho, ou-
tra op¢ao produzida pela fa-
zenda é um queijo de leite de
biifala maturado. “E uma ra-
ridade, porque esse tipo de
queijoseca muito rapidamen-
te e fica com sabor compro-
metido”, afirma Oliveira. Nes-
te caso, foram feitos testes
atéaumidadedo laticinioen-
contrar seu ponto ideal.

FEIRA DE RUA

D’A QUEIJARIA

QUANDO 18/4, das 11has 17h
ONDE r. Aspicuelta, 35, Vila Mada-
lena (em frente & loja homdnima)

Bruno Geraldi/Noz-Moscada/Divulgacio

Queijos aesanais que serao expostos na feira do dia 18



